STOLZF - SPAETH - HOTELS

HOTEL REUTEMANN

Lindau im Bodensee

Suppen / Soups

Suppe von sonnengereiften € 8,90
sizilianischen Strauchtomaten

Soup of sun-ripened tomatoes

Unsere Suppe vom Hokkaido-Kiirbis € 8,90
mit Ingwer und Curry ,
Soup of Hokkaido pumpkin @
with ginger and curry

Unsere Maultaschen-Suppe € 9,90

mit goldgelber Zwiebelschmelze und feinem Gemiise
Our soup with Swabian raviolis
with brown melt onions and fine vegetables

Salate / Salads

Bunte Bodensee-Zupfsalate € 11,20
mit Hausdressing

Leaf salads from Lake Constance @
with homemade dressing

Heimischer Feldsalat mit eingelegtem € 16,90
Muskat-Kiirbis, karamellisierten Kiirbiskernen ‘\.,»
und gehobeltem Allgiuer Mostbockle é’

Regional Lamb’s lettuce with pickled nutmeg pumpkin
caramelized pumpkin seeds and thinly sliced Ratsherrn
ham from the Allgd

Grof3er gemischter Salatteller € 24,90
mit Streifen vom gerducherten ,
»lkarimi“-Premium-Rauchlachs, Dilldressing @
Mixed leaf salad

Stripes of smoked “Ikarimi” first class salmon
Dill dressing

Warme Gerichte / Warm dishes
Hartweizen-Spaghetti ,Mezzanotte“(pikant/vegan) € 18,90
mit Paprika, Pinienkerne und Nonpareilles Kapern
Spaghetti of durum wheat “Mezzanotte”

with peppers, pine nuts and Nonpareilles capers (spicy/vegan)

Hausgemachte Kisespiitzle € 20,90
mit den besten Kisen aus dem Allgiu

... dazu empfehlen wir einen kleinen Beilagensalat € 7,90
Homemade cheese “Spdtzle”

with best cheeses from the “Allgdu”

...we recommend a small side salad

1 Paar bayerische Weiflwiirste € 11,50
mit Brezel und stiflem Senf (nur bis 18:00 Uhr)

1 pair of Bavarian white sausages

Pretzel, sweet mustard (only until 6pm)

Unsere hausgemachten Maultaschen € 20,90
mit Speck-Zwiebel-Schmelze

... wir empfehlen einen kleinen Beilagensalat € 7,90
Homemade Swabian raviolis

with Bacon-onion-melt

... we recommend a small side salad

@) = glutenfrei/gluten-free
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Gekochter Tafelspitz vom Allgiuer Weidekalb € 32,00
mit Meerrettichsauce, Wurzelgemiise

und Petersilienkartoffeln

Prime-boiled calf from the “Allgiu” with horseradish sauce,

root vegetables and parsley potatoes

Gebratenes Felchenfilet aus Wildfang € 35,00
mit italienischem Gemuise,

ligurischem Olivenél und Salzkartoffeln

Roasted fillets of whitefish with Italian vegetables,

Ligurian olive oil and boiled potatoes

Kleine Portion / small portion € 27,50
Gebick / Cake

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce € 9,50
Warm apple strudel with vanilla sauce

Warmer Apfelstrudel € 10,50
mit 1 Kugel Vanilleeis & Sahne

Warm apple strudel

with 1 scoop of vanilla ice-cream & whipped cream

1 Portion Schlagsahne - whipped cream € 2,20
Kuchen / Cake € 540
Cremetorte / Cream cake € 5,40
Eis-Spezialititen / Ice-Cream Specialities
Gemischtes Eis € 840
Mixed ice-cream

Gemischtes Eis mit Sahne € 940
Mixed ice-cream with whipped cream

Eisschokolade € 9,50
Iced chocolate

,Bodensee-Becher” € 12,80

1 Kugel Frucht-, Vanille- und Erdbeereis
mit frischem Obstsalat, Schlagsahne und Waffel

1 scoop of fruit-, vanilla- and strawberry icecream
with fruit salad, whipped cream and waffle

Zur Kalten Jahreszeit / Hot Drinks

Heile Zitrone mit Ingwer, Kurkuma und Honig € 5,40
Hot lemon with ginger, turmeric and honey

Glas Glithwein, hausgemacht € 5,40
Glass of mulled wine
Grofle Tasse heifle Schokolade € 4,90

Large cup of hot chocolate

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie
sich bitte an unser Servicepersonal. Gerne gibt Ihnen unsere
separate Allergenkarte Auskunft iber die in den Speisen
enthaltenen allergenen Zutaten.

Dear guests, in case you are affected by allergies, please do not
hesitate to contact our service personnel. Our separate allergenic
list informs you about the ingredients of our dishes which may
cause an allergic reaction.



